MENU



Jaiba Gratinada / Gratin Crab $12.000
(Deliciosa jaida sobre canasta de patacdn)

Ceviche De Camarén / Shrimp Cocktail $11.000
Ceviche De Pescado / Fish Ceviche. _$11.000
Ceviche Mixto/ Mix Ceviche_ $17.000
(Dediciosa mezcla de camarones, pulpo ¥ raya en aceds de oliva extra virgen y limén)
Crepitado / Grilled Octopus. $19.000
(Tres tentéculos de pulpo marinados en finas a |a plancha sobre cremoso de papa)
Mejillones a la Vinagreta / Mussels in Vinaigrette. $17.000
ilones Prioro / Mussels au Gratin $19.000
gratinados salteados en vino blanco con champifiones)
Carpaccio de Salmén $19.000

((:hamplﬁomo al Ajllgmg.carooms in Garlic Sauce_...._$12.000

(Cortes do:n'b’o sobre una w{uGoo.lum 2::2' m.:do oliva extra virgen 314.000
y espolvoreado con paprika y sal marina)
Patatas Bravas / Potatoes in Cayenne Sauce $8.000

(Papas esth sspaficl con salsa americana a base de tomate natural picante)

Sopa de Pescado / Fish Soup -$12.000
Sopa de Cebolla a la Francesa/ French Onion Soup_ . $12.000
Sopa de Pollo Especial / Special Chicken Soup...— ... $12,000
Crema de Pollo/ Chicken Cream $12.000
Crema de Jaiba/ Crab Cream $12.000
Crema de Mariscos / Seafood Cream $17.000

Ensalada Caribe/ Caribe Salad $20.000
(Varedad de lechugas, tomate, aceftunas, esparragos y lamina de palic
en vinagreta de balsamico)

Ensalada de Mariscos / Seafood Salad. $32.000
(Delciosos manscas frescos con cebolla en aceite de ofiva extravirgen y mén)

Ensalada de Pulpo / Ogg:us Salad $32.000

(Pulpo fresco de nuestro carbe con acelte de ofiva extravirgen y bmén)

Baby Beef, Papas a la Francesa y Bebida

Baby Beef With French Fries and Drinks $16.000
Espagueti a la Bolognesa y Bebida
Spaguetti Bolognesa and Drink §$15.000

Nuggets de Pollo, Papas a la Francesa y Bebida
Chicken Nuggets with French Fries and Drink. $15.000




Mojarra Frita/ Fried Fish $25.000
Pargo Frito 1 LB/ Red Snapper 1 Pound $29.000
Filete de Rébalo a la Plancha / Grilled Fish Fillet _ _ ___$29.000
Filete de Rébalo a la Marinera / Seafood Fish Flllet...... $36.000

(Filote de Rébalo en rica salsa con variedad de maricos)

Filete Encantador / Fish Fillet with Praws.. $36.000
(Filete do rébalo coronado con langostinos a la plancha)

Filete Enfarolado / Fish Fillet in Shrimp Sauce.. ... $36,000
(Filote de rébalo on rica salsa con camarones)

Salmén en Costra de Nueces / Special Teriyaki Salmon $37.000

(Deficioso salmon cublarto con nueces toatadas para disfrutardo on rica salsa terly

Salmén Thai/ Thal Salmon $37.000
(Selecto salmén bafiado on salsa pasion, acompanado con ricos langostinos a la plancha
on la cima y verduras &l wok)

Salmoén a la Plancha / Grilled Salmon $35.000

Cascada de Mariscos / Mixed Seafood with Garlic Sause_ $36.000

(Mix de mariscos al ajllo aderezados con of logque de la casa)

Cayeye con Mariscos

Seafood with Cayeye-regional Gourmet $36.000
(Mix de mariscou al ajillo sobre una rica cama de cayeye criollo)

Parrillada de Mariscos / Mixed Grilled Seafood $36.000
(Mix de selectos mariscos a la plancha aderezados con el toque de la casa)

Cazuela de Mariscos / Seafood Casserole. $33.000
(Camarones gratinados en sah/n'goam Shﬂmp’ Styh A
Camarones al Ajillo / Garlic Shr!mps_ $30.000
Calamares al Ajillo / Garlic Squids. $30.000
Calamares Apanados / Breaded Squids. $30.000
Calamares en su Tinta / Squid in ink $30.000
Langostinos al Ajillo / Grilles Prawns with Garlic_. $36.000
Langostinos a la Plancha/ Grilled Prawns $36.000
Langostinos Encocados Salsa Diabla o Maracuyé

Coconuts Praws._ $36.000

(Langostinos cublertos an rica ralladura de coco)

Langostinos Criollos / Grilled Prawns with Criolla Sauce_ $36.000
(Langostinos imprognados de una rica y lipica salsa criolla)

Langosta a la Plancha 1LB / Grilled Lobster 1 Pound.__ $55.000
Langosta al Ajillo 1LB / Lobster with Garlic Sauce 1 Pound. $55.000

Langosta al Thermidor 1 LB/ Thermidor Lobster 1 Pound_. $59.000
(Exquisita carne do langosta lameada con brandy y gratinada en salsa con champlfiones)

Langosta en Salsa Americana 1LB

Lobster with American Sauce 1 Pound. $55.000
(Exquinita carne de langosta con salsa americana a base de tomate natural un toque picanto)

Pulpo al Ajillo / Octopus with Garlic .$32.000




Pechuga de Pollo a los Frutos Rojos

Chicken with Red FruitsSauce, ~$26.000
(Pechuga de pollo bafiada en reduccién de frutos rojos)
Pollo Cazadora / Chicken with Vegetables.. $26.000
(Meodallones do pollo con saltendo de verduras)
Lomito a la Plancha / Baby Beef —-5$27.000
Lomito 3 Sabores / Beef 3 Flavors. $32.000
(Queso azul mis] mestaza, pimienta)
Filet Mignon / Filet Mignon $32.000
(Lomo de res con su exquisitz salsa de champifiones y tocineta)
Steak Pimienta / Pepper Steak. $32.000
(Lomo de res a la pimienta)
Karey Steak Mar y Tierra

Steak with Grilled Prawns. $35.000
(Lomo de res a la pimienta coronado con langostines a la plancha)
Picada Provincia de Leén (2 personas) $55.000

(Cubos de Lomo en su salsa y pole crujlents)

Paella de Mariscos / Seafood Paella $33.000
(Paclla (nica en la ciudad, receta original espafiola desdo 1975)

Paella Negra de Calamar / Black Squid Paella. . —....5$32.000

(Arroz mezdado con calamares en su tinta y loque criollo

Arroz de Camarén / Shrimp rice. ~$27.000

(Arroz con camarones sazonados con el rice toque criolio)

Arroz con Mariscos / Seafood Rice $30.000

(Arroz con mix de mariscos en adobo criolio)

w al Navio / Spaguetti with Seafood $30.000
salteado con mariscos an vino blanco y salsa a base de lomate natural)

Espagueti Amatriciana $25.000

salteado en ajo con orégano, cebolla y tomate natural triturado, acompafiado
tocinota, queso y un togque picante)

NUESTROS PRECIOS TIENE IMPOCONSUMO INCLUIDO
TAXES ARE INCLUDED IN OUR PRICES



Santa Rita 120 Tinto / Blanco / Rosé
Casillero del Diablo... Tinto / Blanco
Cousifo Macul Tinto/Blanco
Sama Helena. Tinto / Blanco / Rosé

Tinto / Blanco / Rosé

Cervezas Nacionales__. $4.500 Limonada de coco_. .. $6.000
Cervezas Importadas_. $7.500 Jugos naturales. . $6.000
Limonada $4.000 Gaseosa $3.000
Limonada cerezada.... $5.000 Botella de agua........ $3.000
TRAGO % BOTELLA BOTELLA
Sello negro.. $10.000 $90.000 $150.000
Old Parr. $10.000 $100.000 $150.000
Sello Rojo $7.000 $70.000  $110.000
TRAGO % BOTELLA BOTELLA
Ron Medellin 12 aflos_ . ____$12.000 $130.000
Ron Medellin 8 afos..... ... $8.000 $45.000 $90.000
Ron Medellin 3 afios_ . §7.000 $35.000 $60.000
Ron Bacardi. $7.000 $40.000 $65.000
Aguardiente Silver........... $8.000 $90.000
Aguardiente Antioquefio $7.000 $35.000 $60.000

$59.000
$59.000
$59.000
$45.000
$45.000

CMomllL 885 000

Sangria de Vino...... $39.000
Sangria de

Champana......... $49.000



